
ГосУДАРсТВЕНноЕБЮДЖЕТноЕоБЩЕоБРАЗоВАТЕЛЬноЕУЧРЕЖДЕНИЕ
сдмдрскои оБлдсти срЕдняя оБщЕоБрдзовдтЕлъндя школд J\b 3

гоРоДАПохВиСТнЕВоГоРоДСкоГоокРУГАпохВисТнЕВо
САМАРСКОЙ ОБЛАСТИ

прикАз

г. Похвистнево

Ns 304-од
от 23.08.2024г.

<<Об организации питания па2024,2025 учебный год>>

В соответотвии с ФЗ от 30.03.1999 Ns 52-ФЗ ко саrrитарно-эпидемиологическом

благошолуrии населения) и утвержденными от 01,01,2021г, саJIитарно-

эпидомиопогическими прчtвилапdи и нормаI\dи СанПиН 2.з12,4,3590-20 "Санитарно-

э,,идемиологические требования к орган"й"" общественного питания населения" и Сп

2.4.з648-20 <Санитарно-эflидемиологические требования к организациям воспитания и

обучения, отдьD(а и оздоровления детей и молодежи),

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Назначить ответственного за оргаЕизацию IIитания старшую медсестру Рагузину Елену

Вячеслазовну.
2. Назначить ответственного за бракераж постуIIающих продуктов заведующего

хозяйством Ухину Елену Николаевну,
3. Рагузиной Елене Вячеславовне, оргаяизовать питаЕие воспитанников в соответствии с

меню --требованием детей в.-возрасте от 1 года до З лет и от З До 7 лет утвержденным

пчковолителем.
;: Б;; ".r.".""" 

в рацион питания воспитанников вноситъ ToJ'"Ko с разрешения

руководиТеJUI и в соотвотствии с методическими указаниями,
5. В соответствии с СанПин 2.з12.,4.з590_20, сП 2.4.3648-20 утвердить график шриема

пищи.
6. Рагузиной Елене Николаевне, старшей медсестре cocTaBJUITb меню - лтребование
накануне, согласно чиспенности восIIитанников и утвержденного <Примерным 10 - дневным

меню))..7. При составлении меню-требования ответственному за организацию питания учитывать

следующее: Z___л___^.
-ошредеЛяТь ЕормЫ на каждого воспитанника в соответствии с потребЕостью;

-проставлять количество позиций использу9мых продуктов прописью ;

_указывать в конце меню_требования количество принrIтых позиций,

-подписывать меню -требование старшей медсестрой, зазедующим хозяйством, IIоваром

(принимающих продукты из кладовой) ё _____

8. ответсТвенномУ за органиЗацию питаЕия представJU{ть мёню-требование для уtверждеЕиl{

руководителю накануне flредшествующего дЕя, указанного в меню-требовании,

9. ответственному за организацию питания корректировку моню-тробования оформлять не

позднее 9.00 часов.
10. ГIоваРу (повараrл), кладоВЩикУ' работатЬ толькО по утверЖденномУ и правильному

оформленномумеЕю-требованию. r. т, , п_л___. IJ___"л_ааптттr
11. Назначить ответственныМ заведующиМ хозяйством УхинУ ЕленУ Николаевну, за

сВоеВременносТЬДосТаВкипиЩеВьжпроДУктоВипроДоВолЬсТВенноГосЬIрья'ТочносТЬВеса'
количество, качество и ассортиментприлучаемьж с базы продуктов

12. При обнаружение некачествонньrх пищевых прод}ктов и продовольственного сырья, их

недостача, офорrп"ru актом, который подписывается заведующим хозяйством и

поставщиком, в лице экспедитора.



]_3, Получение проДуктоВ в кладовУю производит зЁ}ведующий хозяйством Ухина Елена
Николаевна - матери€шьно-ответственное лйцо.
t4, При полrIении пищевьD( продуктов, продовольственного сырья заведующий
хозяйством проводить визуапьную органолеrттическую оценку их доброкаче.r"a""о.r"с фиксацией результатов в журнаJIе <Входного коЕтроля пищевых
шродуктов, продовольственного сырья).
15. Производить выдачу продуктов на пищеблок (повару) производить в соответствии с
утвержденным руководителем меню - требованием не позднее 17.00 предшествующего дня,
указанного в меню-требовании, под роспись (повара).
16. НаЗНаЧИТЬ ОТВеТСТВеННЫм За ВодеЕие закладку ocIIoBHbIx продуктов в котел, производить
записи о проведенном контроле в журнале (закладка продуктов на пищеблоке в котел),
старшую медсестру Рагузину Елену Вячеславовну.
17. ГIоварУ строгО соблюдатЬ правила и технологию приготовления блюд,закJIадку
необходимых tIродуктов производить по утвержденному руководителем графику.
18. Повару прбизводить зtжладку продуктов в котел в присутствии ответственньж лиц за
закJIадку.
19. Назначить ответственным за ежедневньй отбор суточной пробы готовой продукции в
установленноМ порядке и за ее хранеЕие в течение 48 часов (не считая субботы и
воскресенья) в специЕlльном холодильнике при температуре +2 +6 оС, поварu йu"*уоо"у
Фа:тузю МиргалимовЕу.
20. Создать комиссию по сIIятию остатков прOдуктов питания в кладовой.
21. Комиссии ежекВартЕrльно производить снятие остатков продуктов в кладовой и обо всех
нарушениях ставить в известIIость руководителя.
22, ЗазеДующемУ хозяйствУ Ухиной Елене НиколаевНе, ежемеСячно проВодить выверку
остатков прод}ктов питания с бухгалтером.
23.Иметь на пищеблоке:

_ ишструкции по oxpElнe Т?Уда и технике безопасности, должностЕые инструкции;
- инструкции по соблюдению санитарно- противоэшидемического режима;
- технологические карты приготовления блюд;
- график закладки продуктовi
- график вылачи готовьж блюд;
- нормы контрольньж блюд, контрольное блюдо;
- сугоtIн}.ю пробу за 2 суток;
- медицинск}то аптечку;
- огнетушитель;
- диэлектрические коврики около каждого прибора.

?1. _С*рудникап{ пищеблока, зilпрощается рtвдеваться на рабочем месте.
25. Хранить личные вещи только в специалЬно отводеЕном для этого месте.
26,Назначить ответственЕость за организацию питЕIния воспитанЕиков в каждой группе
воспитат9лей и младших воспитателей.
27. Контроль за Еастоящего прик€ва возлагаю на руководителя СП <,Щетский
сад Аленушка) Похвистнево Мелешкину Татьяну Григорьевну

Щиректор i Л.А.Козлова

С приказом г. Мелешкина
Е.Н. Ухина

Рагузина
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Ф.М. Манжукова


